TRIANGEL

BOUTIQUE HOTEL

HLADNE PREDJEDI| COLD STARTERS KALTE VORSPEISEN

¥ GOVEJITARTAR 100g J, G, GS 11,50 €

STEAK TARTARE 100g J, G,GS
RINDERTARTAR 100g E, S

IZBOR LOKALNIH MESNIN IN SIROV (20s) O,L 16,00 €
SELECTION OF LOCAL MEATS AND CHEESES (2 persons) O,L
AUSWAHL LOKALER FLEISCHPRODUKTE UND KASE (2Pers.) N, L

KVINOJINA SOLATA s koromac¢em in pomaranco G, L 8,00€
QUINOA SALAD with fennel and orange G, L
QUINOA-SALAT mit Fenchel und Orange G, L

BRANCINOV CARPACCIO, limonina majoneza, pomaranéni caviar, peteriiljeva pena R2,L 9,50 €

SEA BASS CARPACCIO, lemon mayonnaise, orange caviar, parsley foam R2, L
WOLFSBARSCH-CARPACCIO, Zitronenmayonnaise, Orangenkaviar, Petersilienschaum F2, L

JUHE SOUPS SUPPEN

GOVEJA JUHA z domacéimi cmocki in korenjem G, J 5,50€
BEEF SOUP with home-made dumplings and carrots G, J
RINDERBRUHE mit hausgemachten Kléfichen und Karotte G, E

JURCKOVA KREMNA JUHA L 6,00 €
CREAM OF PORCINI MUSHROOM SOUP L
STEINPILZCREMESUPPE L

JOTA 6,00€

SAUERKRAUT STEW
JOTA (Sauerkrautsuppe)
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TOPLE PREDJEDI WARM STARTERS WARME VORSPEISEN

GOVEJI GOLAZ s kruhovimi rezinami, vlozen juré¢ek G, J, L 14,00€
BEEF GOULASH with slices of bread, preserved porcini mushrooms
RINDERGULASCH mit Brotscheiben, eingelegter Steinpilz G, E, L

KRVAVICA po »nase« (Bio kmetija Pr'Vahu) G, L 13,00 €
BLACK PUDDING (speciality of the house) (Pr'Vahu bio farm)
KRVAVICA (BLUTWURST) »auf unsere Art« (Biohof PrVahu) G, L

TESTENINE S TARTUFIG, L, J 17,00 €
PASTAWITH TRUFFLES G, L, J
TEIGWAREN MIT TRUFFELN G, L, E

AJDOVI KRAPI s skuto in lisi¢kami L, G 13,50 €
BUCKWHEAT PASTA pockets filled with cottage cheese and chanterelles
BUCHWEIZEN-GNOCCHI mit Topfen und Pfifferlingen L, G

DOMACI TORTELINI nadevani z skuto in rukolo, po3iran rumenjak,
krema pastinaka, ¢ebulna esenca L, G 15,00 €

HOME-MADE TORTELLINI filled with cottage cheese and arugula,
poached egg yolk, parsnip purée, onion extract

HAUSGEMACHTE TORTELLINI geftllt mit Topfen und Rukola,
pochiertes Eigelb, Pastinakencreme, Zwiebelessenz L, G

GLAVNE JEDI MAIN DISHES HAUPTSPEISEN

GOVEJI FILE, glazirana koleraba z medom, kanelon nadevan
z jeS§prenom in zelenjavo, vinska omaka L, G 26,00 €

BEEF FILLET, glazed kohlrabi with honey, cannelloni filled with barley and vegetables, wine sauce

RINDERFILET, glasierter Kohlrabi mit Honig, Cannellone gefillt mit Perlgraupen und Gemiise, Weinsauce L, G

NADEVANA PISCANCJA BEDRA Z JURCKI, domacéi skutni 3truklji
s suhimi slivami, glazirana koleraba z medom, vinska omaka L, G 17,00 €

STUFFED CHICKEN THIGHS with porcini mushrooms, home-made ,Struklji (dough rolls
filled with cottage cheese) with dried plums, glazed kohlrabi with honey, wine sauce

GEFULLTE HAHNCHENKEULE mit Steinpilzen, hausgemachter Topfenstrudel
mit Trockenpflaumen, glasierter Kohlrabi mit Honig, Weinsauce L, G
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SVINJSKA KRACA, krompir z ohrovtom, glazirana koleraba z medom,
poprova omaka

PORK KNUCKLE, potatoes with savoy cabbage, glazed kohlrabi with honey,
pepper sauce

SCHWEINSHAXE, Kartoffeln mit Wirsing, glasierter Kohlrabi mit Honig, Pfeffersauce

KRANJSKA KLOBASA, kislo zelje, goréica z medom, domaci kruh G, GS
CARNIOLIAN SAUSAGE, sauerkraut, mustard with honey, home-made bread
KRAINER WURST, Sauerkraut, Honigsenf, hausgemachtes Brot G, GS

PECEN FILE BRANCINA FONDA, pecena cvetaca, polenta z zelisci,
bela ribja omaka L, R2

ROAST SEA BASS FONDA FILLET, roast cauliflower, polenta with herbs, white fish sauce

GEBRATENES WOLFSBARSCHFILET (Fischzucht Fonda), gebratener Blumenkohl,
Polenta mit Krduter, helle Fischsauce L, F2

PECEN FILE SMUCA, pe¢ena cvetaca, polenta z zeli$¢i, bela ribja omaka L, R2
ROAST PIKEPERCH FILLET, roast cauliflower, polenta with herbs, white fish sauce

GEBRATENES ZANDERFILET, gebackener Blumenkohl, Polenta Krduter,
helle Fischsauce L, F2

SOLATE SALADS SALATE

17,00€

12,00€

19,00€

FAIHM AIAINIM dILINIM

SOLATNI KROZNIK S PECENIM SIROM L
SALAD PLATTER WITH GRILLED CHEESE
SALATTELLER MIT GEBRATENEM KASE L

SOLATNI KROZNIK TRIANGEL (pis¢anec, preliv Triangel, rukola,
solata romana, kruhove kocke, pomaranc¢a) L,G

TRIANGEL SALAD PLATTER (chicken, Triangel dressing, rocket,
romana salad, bread croutons, orange)

SALATTELLER TRIANGEL (Hédhnchen, Triangel Dressing, Rukola,
Romanasalat, Croutons, Orange) L, G

DNEVNA SOLATA
SALAD OF THE DAY
TAGESSALAT
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y SLADICE DESSERTS SUSSSPEISEN =\

¥ SNEGSSPIKAL,J 6,00 €

SNOW FROM SPIK MOUNTAIN
SCHNEE VOM SPIK L, E

COKOLADNA TORTICA Z MANDARINO, sorbet mandarine G, L, J 8,50 €
CHOCOLATE CAKE with mandarin, mandarin sorbet
SCHOKOLADENTORTE MIT MANDARINE, Mandarinensorbet G, L, J

BISKVIT BELE COKOLADE, korenje in ribez, oves,
peceni orehi, sladoled kisle smetane G, L, J, O 8,50 €

WHITE CHOCOLATE CAKE, carrots and blackcurrant, oats,
roasted walnuts, sour cream ice cream

BISKUIT WEISSER SCHOKOLADE, Karotte und Johannisbeeren,
Hafer, geréstete Walnusse, Sauerrahmeis G, L, E, N

KARAMELNI MOUSSE, pomaranca, arasidov sladoled, peceni arasidi O, L,J 8,00 €
CAHARAMEL MOUSSE, orange, peanut ice cream, roasted peanuts
KARAMELLMOUSSE, Orange, Erdnusseis, gerdstete Erdniisse N, L, E

JABOLCNI ZAVITEK, domadi sladoled kisle smetane z medom G, L, J 5,50 €
APPLE STRUDEL, home-made sour cream ice cream with honey
APFELSTRUDEL, hausgemachtes Sauerrahmeis mit Honig G, L, E

TRIS DOMACIH STRUKLJEV z drobtinami in medom,
domaci sladoled kisle smetane z medom G,L,0,J 7,00 €

TRIO OF HOME-MADE ,STRUKLJI (filled dough rolls) with
breadcrumbs and honey, home-made sour cream ice cream with honey

TRIS HAUSGEMACHTER STRUDEL mit Semmelbrdseln und Honig,
hausgemachtes Sauerrahmeis mit Honig G, L, N, E

POSKRBIMO TUDI ZA OTROKE
WE ALSO HAVE SOMETHING FOR CHILDREN
WIR SORGEN AUCH FUR KINDER
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ALERGENI ALLERGENS ALLERGENE

R2

GS

zita, ki vsebujejo gluten
(p3enica, rZ, je¢men, oves,
pira, kamut ali njihove
krizane vrste ali proizvodi
iz njih)

jajca in njihovi proizvodi
ribe in njihovi prozvodi
mleko in mleéni proizvodi,
ki vsebujejo laktozo
oredéki — mandeljni, orehi,
ledniki, indijski oreséki,
ameriiki orehi, brazilski
oreiéki, pistacija,
makadamija) in njihovi
proizvodi

goréiéna semena in njihovi
proizvodi

mehluzci in njihovi proiz-
vodi

arasidi in njihovi proizvodi

Eg

Pe

cereals containing gluten
(wheat, rye, barley, oats,
spelt, kamut or their
hybridised strains, and
products thereof)

eggs and products thereof
fish and products thereof
milk and dairy products
containing lactose

nuts - almonds, walnuts,
hazelnuts, cashews, Amer-
ican walnuts, Brazil nuts,
pistachios, macadamia
nuts) and

products thereof
mustard seeds and prod-
ucts thereof

molluscs and products
thereof

peanuts and products
thereof

Ei

Er

Glutenhaltiges Getreide
(Weizen, Roggen, Gerste,
Hafer, Dinkel,

Kamut oder dessen Kreuzun-
gen oder Erzeugnisse daraus)
Eier und Eiprodukte

Fisch und Fischprodukte
Milch und laktosehaltige
Milchprodukte

Nisse - Mandeln, Walnusse,
Haselnisse, Cashewniisse,
amerikanische Walnusse,
Paranulsse, Pistazien, Maca-
damia

und Erzeugnisse daraus
Senfsamen und daraus herg-
estellte Erzeugnisse
Muscheln und daraus herg-
estellte Erzeugnisse
Erdnisse und daraus herg-
estellte Erzeugnisse

LOKALNI DOBAVITELJI/ LOCAL SUPPLIERS/ LOKALE LIEFERANTEN ‘s

«  KMETIJA PR'HLEBANJU *  MLEKARSTVO PODJED +  LOSKA MLEKARNA
+  BIO KMETIJA PR'VAHU +  MESARIJA MLINARIC +  KMETIA MATIJOVC
= KMETIJA PR TARMANU = BOHINJSKE MESNINE + KMETIJA GLOBOCNIK



TRIANGEL

BOUTIQUE HOTEL

Prosimo, ocenite nas na:{ Please rate us on;/ Bitte bewerten Sie uns auf: ®

Tel.: +386 4 588 55 00 Zgornje Rute 9 Wi-Fi: Vse cene so v evrih in vsebujejo DDV.
info@hotel-triangel.com 4282 Gozd Martuljek Hotel Triangel:
www.hotel-triangel.com  Slovenija triangel Cenik velja od 24. 11. 2021.




